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Frischer Zucht-Caviar vom Sibirischen Stör 

Hochstehender Caviar aus Österreich 

In Gröding bei Salzburg entsteht wohl einer der feinsten Caviar der von Zuchttieren stammt: 

 
Absolut frisch 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Wenn Sie den Caviar bestellen, schwimmt der Stör noch im Becken !  
Jeder Doseninhalt stammt immer nur von einem Fisch (Sibirischer Stör Acipenser 
gueldenstaedtii, zum Teil auch Beluga Störe bzw. Huso huso) ab welche zwischen 12 bis 
15 Jahre alt sind. Sie werden nicht in einer Kreislaufanlage gezüchtet sondern haben die 
ganze Zeit Frischwasser aus einer eigenen Quelle. Zwischen dem Ernten des Fisches und 
der Verpackung in die Dosen dauert es höchstens 15 Minuten. Durch die so schnelle und 
hygienische Verarbeitung kann der Salzgehalt auf dem absoluten minimum gehalten 
werden. Er liegt bei unter 3% (= Malossol). Üblicherweise liegt der Salzgehalt sonnst bei 
6 bis 15%. Man schmeckt also den sehr typischen und gewünschten Eigengeschmack des 
Caviars und nicht das vorherrschende Salz. 
Der Frische Caviar ist bei max. 3°C bis zu 6 Wochen haltbar und mit Express-Kurierdienst 
innerhalb einer Woche bei Ihnen. 
 

 
Konditionen 
 

 
Preis:    Kilopreis auf Anfrage 
Kursumrechnung:  wird zum Tagespreis umgerechnet 
Mindestbestellmenge:   300 g (Dosengrösse nach Wahl siehe Verpackungseinh.) 
Zahlung:   Vorauszahlung oder bar bei Übergabe 
 

 
Verpackungseinheiten 

 
Die Dosen sind mit dem Original blauen Deckel verschlossen und werden in den 
international definierten Verpackungsgrössen angeboten: 

 30 g    
 50 g    
 125 g    
 250 g    
 500 g    
 1 Kg    
 1,8 Kg    

 
 
Zulassung / CITES 
 

 
Wir sind mit der Anerkennungsnummer CH17RE als Caviar-Importeur registriert. Jede Dose 
ist mit einer CITES-Banderole versehen, welche auch als Erstöffnungsgarantie-Siegel dient. 
 

 
Weisser Caviar 

 
Die früher nur dem Schah von Persien vorbehaltene Rarität gilt als eines der seltensten 
Lebensmittel der Welt. Die Weltjahresproduktion liegt bei nur etwa 4 -8 Killogramm, denn 
nur als Albinos geborene Störe geben diesen weisslichen Rogen. Es ist also eine Laune der 
Natur. 
Wir können ganz geringe Mengen auf Anfrage liefern. Bitte fragen Sie uns für den 
Tagespreis und die Verfügbarkeit an. 
 

 


