Carpaccio von dreierlei Nougat
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Immer tiefgekiihlt, auf Abruf diinn geschnitten, ist es sofort servierfertig
und bis zur letzten Portion frisch.

Produktanleitung

Tiefgekiihlt diinne Scheiben schneiden und nach Belieben anrichten.
Auftauzeit nach dem Schneiden: ca. 3 Minuten

Mogliche Dessertkreationen

Carpaccio von dreierlei Nougat mit Pistazienpesto
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Carpaccio von dreierlei Nougat auf Himbeercoulis

*¥X¥

Carpaccio von dreierlei Nougat auf Mandelschaum
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J Ja, ich interessiere mich fiir das Produkt.
Bitte rufen Sie mich an unter: /
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