Getriiffeltes Schokoladenmousse
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Gebinde: 28 x 55 ml Serviervorschlag
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Produktanleitung

Aufgetaut anrichten und servieren. Auftauzeit bei Raumtemperatur:
ca. 1 Stunde. Haltbar bei +5 °C ca. 3-4 Tage
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Maogliche Dessertkreationen

Getriffeltes Schokoladenmousse auf Tahiti-Vanillesauce
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Getriiffeltes Schokoladenmousse mit Mandelbaiserhaube
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Getruffeltes Schokoladenmousse mit feinen Rumtopffriichten

Uberreicht von:

() Ja, ich interessiere mich fiir das Produkt.
Bitte rufen Sie mich an unter: /

Betrieb:

Vorname [ Name:




